
ПРАЗДНИКИ
И БАНКЕТЫ



отметить ваш праздник в атмосфере
восточной сказки — в ресторане "Тандур"

ПРИГЛАШАЕМ

ЗДЕСЬ РАДЫ
и уютным встречам..



СВАДЬБА

ДЕНЬ РОЖДЕНИЯ

КОРПОРАТИВ

..и масштабным застольям в
ЯРКОМ ИНДИЙСКОМ СТИЛЕ



ПОДАРКИ
Мехенди-шоу — искусство росписи хной

Погрузитесь в атмосферу восточной сказки: опытный мастер
мехенди создаст на руках изящные узоры хной — временные
рисунки, вдохновлённые индийскими традициями. Это не
только красиво, но и увлекательно — настоящее шоу прямо за
вашим столом или в фотозоне!

DJ-сет с этническими ритмами

Настроение вечера поддержит профессиональный DJ с
авторской подборкой треков в стиле этно и болливуд — от
мягких лаунж-мелодий до зажигательных танцевальных
ритмов. Ваша вечеринка будет звучать по-настоящему по-
индийски!

ДЛЯ КОМПАНИИ ОТ 10 ЧЕЛОВЕК



ПОДАРКИ
Индийские танцы и флешмоб с гостями

Праздничная кульминация: яркое танцевальное шоу в
индийском стиле! Профессиональные танцовщицы в
традиционных костюмах исполнят номера, а при желании
вовлекут гостей в обучение простым, но эффектным
движениям.

Сари мастер-класс

Хотите примерить на себя образ Болливуда? Мы проведем
мастер-класс по драпировке сари — национального
индийского наряда. Гостям расскажут об истории и
символике сари, покажут разные стили завязывания,
помогут примерить и сфотографироваться. Идеально для
фото и атмосферы!

ПРИ СУММЕ БАНКЕТА ОТ 70 000 ₽



Традиционные индийские блюда
Шоу-десерт в подарок имениннику
10% сервисный сбор

КУХНЯ





НАПИТКИ
Коктейльное предложение:

цены по барному меню
при заказе двух коктейлей из специального
предложения, третий — в подарок!

Специальные цены на алкоголь по предзаказу:
вы можете заказать все напитки у нас заранее по
цене ниже, чем в ресторанах
заказ — не раньше, чем за 30 дней, и не позже, чем
за неделю до мероприятия
все подробности у менеджера

Безалкогольные напитки:
цены по основному меню



Коктейль. где хорошо просматриваются эфирные масла
бурбона и отлично гармонируют с ярким кордиалом из

магического чая Дарджилинг и ягод черной смородиной,
а мятная содовая только усиливает эффект.

ШАМБАЛА
бурбон, кордиал из Дарджилин и

смородины, мятная содовая

ЛУННЫЙ СВЕТ
трюфельный дистилят, просекко, кордиал из
манго и маракуйи 

Масло черного трюфеля, тонус желтых тропических фруктов
сочность и воздушность сухого игристого вина, придает
ощущение легкостью и вызывает аппетит.

При заказе двух коктейлей из
специального предложения,

третий — в подарок!



Нежный сприц с пряными  нотами индийского рома
Calenter, сладостью личи и земляники и сочностью
игристого вина. В послевкусии легкий и приятный

аромат кокосовой стружки

СТАРАЯ МИТХИЛА
индийский ром, просекко, 

пюре личи, земляника

ЯМА СПРИЦ (Б/А)
аперетив 0%, клубника, игристое вино 0%, пена из
миндального молока

Коктейль очень похож на своего алкогольного брата "Апероль Сприц".
Имеет такую же благородную, цитрусовую горчинку, но смягчается
легким присутствием спелой клубники

При заказе двух коктейлей из
специального предложения,

третий — в подарок!



РАССАДКА
2-6 гостей: за одним столом 
6-25 гостей: за составными столами и креслами
26-50 гостей: отдельный зал
51-100 гостей: закрытие ресторана



ИНТЕРЬЕР И ФОТОЗОНЫ



ОБОРУДОВАНИЕ ДЛЯ МЕРОПРИЯТИЙ
ЗВУК
Акустическая система:

Активные колонки (топы):2 × Invotone
DSX12A(12″, 1000 Вт)
Активный сабвуфер:1 × Invotone
DSX15SA(15″, 1300 Вт)
Мониторная колонка:1 × Invotone
DSX12SMA(12″, мониторная, 1000 Вт)

Фоновая дозвучка:
Активные акустические системы
(равномерно распределенные по залу)

Управление звуком:
Цифровой процессор/пульт Behringer
XR16 (16-канальный цифровой
микшер)

МИКРОФОНЫ
Вокальные микрофоны 2 × Laudio LS-Q7 (2 шт.,
динамические, с держателями и ветрозащитой)

DJ-ОБОРУДОВАНИЕ
DJ-контроллер Pioneer XDJ-RX2 (2-канальный, с
поддержкой Rekordbox)

ЭЛЕКТРОПИТАНИЕ
Стабильное питание 220В, отдельные линии для звука
Удлинители и пилоты с заземлением

РАСПОЛОЖЕНИЕ ОБОРУДОВАНИЯ
Топы на стойках
Сабвуфер – фронтальная часть площадки
Монитор направлен в сторону исполнителя
DJ-пульт на устойчивом столе с доступом к розеткам



ДОПОЛНИТЕЛЬНЫЕ УСЛУГИ
подробности у банкетного менеджера

цветочное оформление тематическая фотозона ведущий фото/видео съемка
от 50 000 от 100 000 от 40 000 от 15 000



БРОНИРОВАНИЕ
И ОПЛАТА

Формы оплаты: наличный, безналичный расчет и банковские
карты.
Чтобы забронировать дату необходимо внести 10 000 р.
Не позднее 7 дней до события необходимо согласовать меню,
количество гостей, дополнительные опции и оплатить min 50% от
общей стоимости мероприятия (с учётом уже внесённой при
бронировании суммы).
Полная оплата производится в день мероприятия, перед его
началом. Если у вас краткосрочное бронирование за 5-7 дней до
мероприятия, то вы делаете заказ по меню и оплачиваете его сразу
при бронировании (не позднее 5 дней до ивента).
При оплате по безналичному расчету полный расчет не
позднее 5 рабочих дней до начала мероприятия.
Перерасчет в меньшую сторону мы не производим позже, чем за 7
дней до даты мероприятия. Самые последние правки в смету мы
принимаем утром ( до 12:00) за 3 полных дня до мероприятия.
Индивидуальные заказы на мероприятии и все дополнительные
расходы оплачиваются отдельно по кассовому чеку.


